La santé a la carte

Le bien-étre de nos patients et de leurs visiteurs est au cceur de nos
préoccupations. Swiss Medical Network vous invite a découvrir notre signature
culinaire SAVEURS & EQUILIBRE.

Une cuisine |égére, saine et raffinée - tout en équilibre.
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Carte d'été
SAVEURS & EQUILIBRE

Entrées

#v) Coeur de beeuf, burrata et citron de Sicile EUR
ou

#@ Trilogie de melon, pasteque et céleri-branche aux copeaux de EUR
magret de canard

ou

2 Tartare de beeuf, coulis de piquillos EUR
En plat: EUR

Plats

#© Risotto aux feves et tomates confites EUR

ou

#@ Filets de perches facon gremolata et legumes d'été EUR

ou

Dos de bar a la chapelure d'herbes, polenta croustillante et chevre EUR
frais

ou

#@ Volaille a I'orientale, quinoa et Iégumes grillés EUR

19.00

20.00

22.00
42.00

26.00

37.00

39.00

45.00

Notre équipe vous renseignera volontiers sur la composition des plats en cas d’allergies ou régime spécifique.
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ou
2 Crevettes snackées, riz safrané et caponata
ou

Filet de boeuf, courgettes et patate douce

Desserts

v Macaron citron-basilic et son sorbet

ou

# Nage de cerises, glace yogourt et brisures de meringue légére
ou

Café gourmand

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

41.00

49.00

14.00

16.00

14.00

Provenances :

Bar: Atlantique Nord-Est (sauvage) / Perche: Estonie (élevage) / Canard:
France / Volaille: Suisse & France / Beeuf: Suisse & Argentine

Notre équipe vous renseignera volontiers sur la composition des plats en cas d’allergies ou régime spécifique.
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Etiquettes

Plats signature
£ Sans gluten
& Sans lactose

SeN B8 TVA 7,7 % compris.
Notre équipe vous renseignera volontiers sur la composition des plats en cas d’allergies ou régime spécifique.
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