MENU PETIT BRESSAN
Verre de soft

Steak haché

Liégeois ou 1 boule de glace
A Partager

[ Assiette de bleu de bresse
pané ( 5pcs)

assiette de saucisson
Assiette de fromage

Assiette mixte

Les entrées

Les escargots

[E0 Oeuf cocotte

[ED Terrine maison

Tataki de thon

[l Saucisson chaud brioché
Les salades

() [ Salade Bressane

() [ Salade campagnarde
[0 Poke Bowl Végé

[ED Poke Bowl Poulet

[ED Poke Bowl Tataki de thon
Les volailles

Poulet de Bresse roti et son jus

[@ Poulet de Bresse sauce
morilles

Poulet de Bresse sauce Nantua
Les Sauces
Bleu, St Marcellin, Moutarde

Morilles
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Les Poissons

Quenelle de brochet tradition
Lyonnaise

Steak de thon mi-cuit sauce
vierge aux herbes

Grenouilles persillées
Les Gratins
Gratin de ravioles Végé

(&) [HD Gratin de ravioles au
poulet

Les Plats

(&%) [E Cordon bleu de volaille
maison

& Steak a cheval

[E Tartare classique
Andouillette Maison Popy 220g
Bavette a l'échalotte

Les Garnitures

) [ED Légumes du jour, riz,
purée, pommes de terre réties
ou salade verte

Les Fromages

[0 Fromage Blanc

Assiette de fromage

Les desserts

[l Chocolat liégeois

[l Créme brilée du moment
[0 Tiramisu du Bressan

[0 Café ou thé gourmand

[ Moelleux au chocolat
coeur coulant passion

Tarte Tatin & glace vanille

(&) [E Brioche perdue & glace
vanille
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Les glaces

Les parfums

Dame blanche

Automne Bressan

Coupe Chartreuse

Les boissons chaudes
Les Vins Rouges
COTES DU RHONE

ART DE VIVRE

CROZES HERMITAGE
SAINT JOSEPH
COTESROTIE

Les Vins Blancs
TARIQUET

COLLINES RHODANIENNES
BILA-HAUT

CHABLIS

SANCERRE

CHABLIS 1ER CRU

Les Vins Rosés

VIN SELECTION « BRESSAN »
Pots

Rouge/Blanc/Rosé

&) Vente a emporter [E carte aprés midi
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