
Menú De Comida

Entradas

Bruschetta De Salmón Ahumado
Crostini De Ciabatta, Alcaparras, Cebolla
Morada, Tomate, Mascarpone Con Cebollino

18 $ADG

Mejillones Arrabiata
"Salsa Picante" Tomates Cherry, Pimientos
Cherry Picantes, Panceta Crujiente, Aceite De
Oliva, Albahaca, Ajo

14 $ÀW R

Mozzarella Frita
Mozzarella Fresca Con Costra De Parmesano,
Frita Crujiente, Salsa Marinara

14 $G

Camarones A La Florentina
Espinacas Frescas, Asadas Al Horno Con
Mantequilla De Ajo Y Mozzarella Fundida

16 $W G

Albóndigas Y Ricotta
Nuestras Albóndigas De Costilla, Ricotta Batida,
Salsa Marinara

15 $ACG

Calamares Fritos
Anillos De Calamar Fritos, Ligeramente
Rebozados, Salsa Marinara

15 $R

Calamares Salteados
Salsa "Angry" De Arrabiatta, Tomates Cherry,
Pimientos Cherry Picantes, Panceta Crujiente,
Aceite De Oliva, Albahaca, Ajo

16 $À R

Pila De Berenjenas
3 Capas De Berenjena, Ricotta, Prosciutto,
Mozzarella Y Marinara

12 $G

Corazones De Alcachofa Al Horno
Asado Al Horno, Cobertura De Migas De Pan
Con Mozzarella

12 $AG

Champiñones Rellenos
Relleno De Salchicha Italiana, Espinacas Frescas
Y Queso Fontina

12 $G

Sopas

Pasta Fagioli
Sopa Casera De Frijoles Blancos Y Pasta

Tazón: 8 $AL

Sopa Del Día
Selección Del Chef, Varía Diariamente

Ensaladas

Añadir Pollo 7 ~ Mahi 10 ~ Camarones 10

César De Escarola
Escarola Fresca, Crutones De Parmesano,
Aderezo César Tradicional, Parmesano Rallado

14 $ACDFGM

Ensalada Cobb Toscana
Verduras Mixtas, Gorgonzola, Pollo Natural A La
Parrilla, Panceta Crujiente, Tomates Uva, Huevo
En Rodajas, Garbanzos, Aderezo De Gorgonzola

18 $W C

Remolacha Asada Y Queso De Cabra
Verduras Mixtas, Nueces, Aderezo Balsámico,
Crostini

17 $AG

Cuña De Gorgonzola
Cuña De Iceberg, Aderezo De Gorgonzola,
Crutones De Parmesano, Panceta Crujiente,
Cebolla Morada, Tomate Uva

15 $AG

Filete Y Espinacas
Filete De 5oz, Espinacas Frescas, Migas De
Gorgonzola, Huevo Duro, Tomate Heirloom,
Vinagreta Balsámica

24 $



Pesca Fresca

Mahi 26 ~ Pez De Cola Amarilla 32 ~ Pesca Fresca
Del Día MP

Corteza De Parmesano
Costra De Parmesano Y Panko, Alioli De Ajo, Risotto,
Espárragos

GO

Piccata
Ajo, Alcaparras, Mantequilla, Salsa De Limón, Risotto,
Espárragos

W G

Camarones

Piccata
Ajo, Alcaparras, Mantequilla, Salsa De Limón

27 $W G

Oscar
Espinacas, Cangrejo. Salsa De Crema De
Parmesano

28 $BG

Arrabiata
Tomate Uva, Pimientos Cherry, Panceta,
Albahaca, Ajo

27 $À

Favoritos DiGiorgio

Mejillones A La Arrabiata "Angry"
Tomate Cherry, Albahaca, Ajo, Panceta Crujiente
Y Salsa De Pimiento Cherry, Linguini

22 $ÀÄ A

Manicotti Al Forno
Pasta Rellena, Quesos Ricotta-Parmesano-
Mozzarella, Salsa Marinara

18 $Ä AG

Ravioli Cuatro Quesos
Raviolis De Cuatro Quesos Con Boloñesa De
Costilla Corta CAB ® (Carne Angus Certificada).

18 $Ä ACGL

Lasagna Al Forno
Cazuela Horneada Con Pasta Casera, Boloñesa
De Costilla Corta Y Salchicha CAB ®, Quesos
Ricotta-parmesano-mozzarella, Salsa De Carne
De Costilla Corta Y Pecho De Res, Mozzarella
Fundida

19 $Ä ACGL

Berenjena Parmesana Al Horno
Rodajas De Berenjena Ligeramente Rebozadas,
Marinara, Mozzarella Fundida, Pasta

19 $Ä ACG

Tour De Italia
Pollo Marsala, Manicotti Con Salsa Marinara,
Lasaña Con Salsa De Carne

23 $Ä ACGLO

Guarniciones

Espinacas Salteadas
Aceite De Oliva Y Ajo

6 $W

Espárragos Asados
Sazonados Y A La Parrilla

6 $W

Puré De Patata
Ajo Asado Y Parmesano

5 $W G

Risotto
Parmesano O Champiñón

5 $GO

Albóndigas
CAB ® Costilla Corta De Cerdo, Marinara

Cada: 4 $ACG

Salchicha
Salchicha De Cerdo Suave, Marinara



Diners, Drive Ins & Dives

Encanto Internacional ~ Temporada 24 ~ Episodio
5 ~ En El Food Network

Chuleta De Ternera A La Florentina
Chuleta De Ternera Con Hueso Y Corte
Empanizado Con Parmesano, Aceite De Oliva,
Capas De Prosciutto Y Mozzarella Asados, Salsa
De Marsala Con Champiñones, Espinacas
Salteadas. Destacado En El Programa "Diners,
Drive-Ins And Dives" De Guy Fieri.

39 $AGO

Macarrones Con Queso Y Bogavante
Trufado
Pasta Cavatelli Casera, Trozos De Langosta Del
Caribe, Salsa De Mezcla De Quesos Fontina-
Asiago-Parmesano, Cobertura De Migas De Pan
Italiano Tostado Con Trufas. Destacado En El
Programa "Diners, Drive-Ins And Dives" De Guy
Fieri.

25 $
ABG

Filete Y Cerdo

Doble Medallones De Filete Al Marsala

Doble Filetes De Ternera De 5 Oz, Salsa De Vino
Marsala Con Champiñones, Puré De Patatas
Con Ajo Aplastado

39 $
AO

Filete De Costilla
CAB ® 12oz A La Parrilla, Reducción De Vino
Tinto, Puré De Patatas Al Ajo

39 $AO

Osso Buco
Una Famosa Tradición De DiGiorgio's,
Cocinando A Fuego Lento Una Gran Paleta De
Cerdo Con Hueso En Sus Jugos Naturales.
Servido Con Risotto De Champiñones.

32 $G

Ternera Y Pollo

Chuleta De Ternera A La Parmesana
Chuleta De Ternera Con Hueso, Finamente
Machacada, Empanizada Y Asada Al Horno,
Salsa Marinara, Mozzarella Fundida, Pasta

39 $ACG

Pollo A La Parmesana
Cubierta De Pan Rallado Y Parmesano, Salsa
Marinara, Mozzarella.

23 $AG

Pollo A La Francesa
Ligeramente Rebozado, Salsa De Limón,
Mantequilla Y Vino Blanco

23 $ACGO

Dedos De Pollo Y Pasta
Costra De Parmesano, Pasta Marinara

12 $AG

Scarpariello

Salchicha, Ajo,
Aceitunas,
Pepperoncini,
Vinagre Rojo

Demi-Glace Natural USDA Ternera: 29 $
Pollo Natural: 23 $O

Piccata
Limón, Mantequilla, Ajo,
Salsa De Alcaparras

Ternera Natural USDA: 29 $
Pollo Natural: 23 $

W G

Marsala
Vino Marsala Y
Champiñones Laminados

Ternera Natural USDA: 29 $
Pollo Natural: 23 $

O



Niños

*12 Años Y Menos

Elija Una Pasta Y Una Salsa
Spaghetti, Linguini, Penne, Capellini, Marinara,
Salsa De Carne, Alfredo, Mantequilla

12 $AO

Petite Filet
*Filete De 5 Onzas, Puré De Patatas

19 $

Pasta De La Casa

Penne Vodka
Vodka Smirnoff Flameada, Crema De Tomate,
Panceta Crujiente, Cebolla

19 $A

Linguini Con Almejas
Almejas Picadas, Almejas De Cuello Pequeño, Salsa De
Aceite-ajo-vino-mantequilla

AGOR

Gnocchi Alla Nona
Albóndigas Caseras De Patata, Salsa De Tomate,
Nata Y Carne

18 $ACL

Capellini Pescatore
Camarones Rosados, Vieiras Del Atlántico Norte,
Carne De Cangrejo, Salsa Rosa.

28 $ABCFMOR

Linguini Gorgonzola
Pollo Natural, Espinacas, Alcachofas,
Champiñones Y Crema De Gorgonzola

19 $A

Linguini De Marisco
Almejas, Mejillones, Camarones Rosados,
Calamares, Vieiras Del Atlántico Norte, Mahi,
Marinara

28 $ABR

Pasta Con Salchichas Y Pimientos
Salchicha Italiana, Pimientos Rojos Y Verdes, Cebolla,
Marinara Y Penne

A

Pollo En Un Nido
Pollo Natural, Champiñones, Cebolla Dulce,
Salsa De Tomate Y Nata, Capellini

19 $A



Menú De Bebidas

Selección De Cerveza

GASEOSA PREMIUM DE MANGO Y GUAYABA
5% Alc.
Buda Funky

A

DOGFISH 90 IPA
9% Alc.
IPA De La Costa Este, Carácter Del Lúpulo Cítrico

A

DOGFISH 60 IPA
6% Alc.
IPA De La Costa Este, Carácter Del Lúpulo Cítrico

A

IGUANA BAIT
5% Alc.
Cerveza De Los Cayos De Florida, Miel Local E Hibisco.
Ligera Y Refrescante

A

FROST PROOF
6% Alc.
Cigar City Brewing: Cerveza Blanca Estilo Belga, Suave
Cítrico-Naranja

A

DIVER DOWN
8% Alc.
Cervecería Brew Hub. Cerveza Ambar Roja Americana,
Rica, Espesa Y Maltosa.

A

CERVEZA NACIONAL
5% Alc.
Bud, Bud Light, Miller Lite, Coors Light,
Yuengling

3,5 $A

CERVEZA IMPORTADA
5% Alc.
Pacifico, Corona, Heineken, Stella Artois, Becks
NA

5 $A

Selección De Bar

VODKA
Ocean Organic Hawaii, Absolut, Absolut Citron, Ketel
One, Tito's, Belvedere, Smirnoff, Sabores De Smirnoff

GIN
Aviation, Empress 1908, Hendricks, Bombay, Bombay
Sapphire, Tanqueray

TEQUILA
Don Julio Silver, Patron, Sauza Hacienda, Cuervo Gold,
1800 Reposado

RUM
Cruzan, Bacardi, Bacardi Black, Bacardi Limon,
Pussers, Mt Gay, Mt Gay XO, Capitán Morgan, Myers,
Flor De Cana 4 Años, Flor De Cana 12 Años, Papas Pilar
Hemingway, Ron Zacapa 23.

BOURBON
Jim Beam, Jack Daniels, Woodford Reserve, Knob
Creek, Elijah Craig Small Batch, Four Roses Single
Barrel, Makers Mark, Bakers, Bulleit, Angels Envy

WHISKEY
Redemption Rye, Crown Royal, Crown Apple, VO,
Seagrams 7, Jamesons Irish

SCOTCH
Dewars, JW Red, JW Black, Glenlivet Caribbean
Reserve, Glenlivet 12, Laphroaig 10, Chivas

BRANDY & COGNAC
Courvoisier VS, Remy 1783, Hennessy VS, Hennessy
Privilege VSOP, Vecchia Romana, Mezcla De Cognac/
Armagnac Five Tails, Grappa Alexander

CORDIALS
Aperol, Amaretto, Averna Amaro, Grand Marnier,
Anisette, Galliano, Baileys, Kahlua, Drambuie,
Sambuca, Strega, Frangelico, Tuaca, Grahams 6
Grapes, Grahams 10yr Tawny Port

LUXARDO
Empresa Familiar, Fundada En 1821, La Línea De
Licores Más Finos De Italia. Selección: Triple Sec,
Grappa, Bitter, Aperitivo, Amaro, Sambuca, Amaretto,
Maraschino, Gin De Cereza Ácida, Limoncello.



Aperitivo Espumoso

BELLINI
Prosecco De La Familia Bocelli, Puré De Melocotón
Blanco

APEROL SPRITZ
Prosecco De La Familia Bocelli, Aperitivo Aperol, Agua
Con Gas

ST GERMAIN SPRITZ
Prosecco De La Familia Bocelli, Flor De Saúco St
Germain, Soda

Cócteles Especiales

SANGRÍA ROJA TOSCANA
Tuaca, Licor De Naranja, Prosecco, Vino Tinto Sangría

BOULEVARDIER
Bulliet Bourbon, Campari, Vermut Dulce

PERFECT OLD FASHIONED
Woodford Reserve, Azúcar, Cereza, Amargo

MOJITO ITALIANO
Ron Flor De Cana, Aperol, Prosecco, Limón, Menta,
Agave

WATERMELON MOJITO
Ron Flor De Cana, Lima, Menta, Zumo Fresco De
Sandía, Soda

HEMINGWAY
Ron Oscuro Papas Pilar, Licor De Marrasquino
Luxardo, Zumo De Lima, Agave

Tiki Cocktails

AMALFI MARGARITA
Milagro Silver, Triple Sec, Limoncello, Mezcla Agria

DIGIORGIO'S MARGARITA
Don Julio, Amaretto, Triple Sec, Amargo De Naranja,
Mezcla Agria

ROYAL HAWAIIAN
Ron Cruzan De Coco, Zumo De Piña, Flotador De
Empress Indigo 1908

LAVENDER LEMONADE
Absolut Citron, Limonada, Agua De Lavanda, Creme De
Violette

Martinis

HENDRICKS COSMOPOLITAN
Ginebra Hendricks Scottish, Triple Sec, Zumo De Lima,
Arándanos Rojos

LIMONCELLO LEMON DROP
Tito's, Limoncello, Triple Sec, Zumo De Limón

SOUR CHERRY MARTINI
Ginebra Luxardo Sour Cherry, Triple Sec, Mezcla
Agria, Agave



Lista De Vinos
Bienvenidos A La Lista De Vinos Progresivos De DiGiorgio. Para Ayudarles En Su Elección, Hemos

Enumerado Nuestros Vinos En Orden De Perfil De Sabor. Comenzando Con Los Vinos Ligeros Y
Delicados, Avanzando Hacia Los De Cuerpo Completo. ¡Disfruten! 

"WOW" Vino Los Miércoles - ½ Precio En La Mayoría De Las Botellas - $25 De Descuento En Red Schooner
- $50 De Descuento En Caymus

Selecciones De Tintos Italianos Y De
Importación

#101 - NERO D'AVOLA, STEMMARI (Sicily)
Bouquet Intenso, Suave Y Aterciopelado

#102 - TOSCANA ROSSO, SANTA CRISTINA
(Tuscany)
Encanto Del Viejo Mundo

#103 - PRIMITIVO, LAYER CAKE (Puglia)
Grande, Entintado, Rico

#104 - MALBEC, TERRAZAS ALTOS PLATA
(Argentina)
Suave Y Clásico

#105 - COTES DU RHONE, GUIGAL
Gran Vino Francés

#106 - SUPER TUSCAN, ANTINORI VILLA
TOSCANA (Tuscany)
Suave Y Equilibrado

#108 - CHIANTI, RUFFINO (Tuscany)
Seco Y Ligero

#109 - "TAN LABEL" CHIANTI CLASSICO, 
RUFFINO (Tuscany)
Rojo Toscana Clásico

#110 - "GOLD LABEL" CHIANTI RISERVA, 
RUFFINO (Tuscany)
Notable Y Complejo

#111 - AMARONE DELLA VALPOLICELLA, 
ACINUM (Veneto)
Delicioso, Completo, Rico

Selecciones American Red

#121 - PINOT NOIR, SEA SUN (California)
Familia Wagner

#122 - PINOT NOIR, MEIOMI (Sonoma)
Cuerpo Medio, Afrutado

#123 - PINOT NOIR, BELLE GLOS "DAIRYMAN"
(Russian River)
Bellamente Suave

#124 - SIENA, FERRARI CARANO (Sonoma)
¡Gran Mezcla De Sangiovese!

#125 - MERLOT, ROBERT MONDAVI PRIVATE
RESERVE (California)

#126 - MERLOT, FOLIE A DEUX (Alexander
Valley)
Rico Y Cremoso, Sedoso

#127 - CABERNET, BONANZA (California)
Chuck Wagner De Caymus

#128 - CABERNET, NAPA CELLARS (Napa)
Napa Clásico, Completo Y Equilibrado

#129 - CABERNET, MY FAVORITE NEIGHBOR
(Booker Vineyard)
Paso Robles, Sobredimensionado, Valorado Con 96
Puntos. Taninos Lujosos Y Sedosos. Textura
Achocolatada Y Final Largo.

#130 - CABERNET, STAGS LEAP, ARTEMIS
(Napa)
Excelente Y Audaz

#131 - CABERNET, CAYMUS VINEYARDS (Napa)
Excepcional, Gran Profundidad, Hipnotizante



Tintos Interesantes De DiGiorgio

#151 - VALPOLICELLA, CLASSICO SUPERIORE, 
BERTANI (Veneto)
Rojo Granate Intenso Y De Cuerpo Ligero. Sabores De
Cereza, Fresa Madura Y Un Final Ácido.

#152 - CANNONAU DI SARDEGNA RISERVA, 
SELLA & MOSCA (Sardinia)
N.º 44 En La Lista Top 100 De Wine Spectator,
Elegante Y Con Sabor Pleno, 100% De Cerdeña Y Una
Gran Relación Calidad-precio.

#153 - TEMPRANILLO, BODEGA NUMANTHIA
TERMES (Toro, Spain)
N.º 10 En La Lista De Las 100 Mejores Vinos De Valor
De James Suckling, Maduro, Oscuro, Profundo Y
Potente.

#154 - PETITE SIRAH, CAYMUS-SUISUN
GRAND DURIF (Suisun Valley)
Puntuación KWG De 93 Puntos. N.º 3 Del Top 25 Petite
Sirah. Con Mucha Profundidad Y Riqueza, Pero Suave
Y Aterciopelado

#155 - NEGROAMARO, MASSERIA MAIME,
TORMARESCO (Puglia)
93 Puntos James Suckling , Limpio, Fresco, Sabroso Y
Elegante. Piensa En Tarta De Arándanos. ¡Delicioso!

#156 - MALBEC, RED SCHOONER BY CAYMUS
(Andes-Napa)
Este Malbec Se Elabora A Partir De Uvas Cultivadas En
La Cordillera De Los Andes, Se Envía Refrigerado Al
Valle De Napa Y Se Produce Con Las Mismas Técnicas
Que Nuestro Caymus Cabernet.

Espumoso Y Rosado

#201 - PROSECCO, BOCELLI (Veneto)
Del Tenor Italiano Andrea Bocelli

#202 - MOSCATO D' ASTI, PRUNOTTO
(Piedmont)
Ligeramente Dulce Y Espumoso

#203 - FERRARI PERLE RISERVA, FERRARI
(Trentino)
Vintage Blanc De Blanc. Precioso.

#204 - VEUVE CLIQUOT, VEUVE CLIQUOT
(Champagne, France)
Brut Etiqueta Amarilla

#205 - BOLLINGER BRUT SPECIAL CUVEE, 
BOLLINGER
El Favorito De 007. Hermoso Aroma, Fruta Brillante,
Almendras Tostadas, Burbujas Como Terciopelo

Riesling & Sauvignon Blanc

#211 - MOSCATO, STEMMARI (Terre Siciliane,
Italy)
Dulce Y Crujiente

#212 - RIESLING, CHARLES SMITH (Columbia
Valley)

#213 - SAUVIGNON BLANC, RODNEY STRONG
(Sonoma)
"El Hogar De Charlotte"

#214 - SAUVIGNON BLANC, KIM CRAWFORD
(New Zealand)
¡Delicioso!, Crujiente



El Vino Por Copa Es De 6 Oz 
El Descorche Es De $ 15 Por Botella Para Los
Vinos Que No Están En Nuestra Lista

Pinot Grigio

#221 - PINOT GRIGIO, RUFFINO "LUMINA"
(Venezia)
Afrutado, Seco Y Ligero

#222 - MOONLITE, ROCCA DELLE MACIE
(Tuscany)
Mezcla Chardonnay/Pinot Grigio, Un Vino Exquisito
Moderno Y Fresco. Afrutado Y Suave

#223 - PINOT GRIGIO, CASTELLO BANFI "SAN
ANGELO" (Tuscany)
Viñedo Único

#224 - DUE UVE, BERTANI (Venezia)
Pinot Grigio Y Sauvignon Blanc, Afrutado, Bastante
Jugoso Y Opulento

#225 - PINOT GRIGIO, SANTA MARGHERITA
(Alto Adige, Italy)
Crujiente, Perfectamente Equilibrado

Chardonnay & Rosé

#231 - ROSE, WHISPERING ANGEL (France,
Cotes De Provence)

#232 - CHARDONNAY, RODNEY STRONG
(Sonoma)
Fruta Crujiente, Mantequilla Y Roble

#233 - CHARDONNAY CUVEE, STEELE
(California)
Fruta Tropical, Suave, Crujiente

#234 - CHARDONNAY, NAPA CELLARS (Napa)
¡Clásico! Lleno, Crujiente, Suave, Rico

#235 - POUILLY FUISSE, LOUIS LATOUR
(France)
Bonito Y Rico, Sin Hornear

Blancos Interesantes De DiGiorgio

#241 - GRILLO, STEMMARI (Sicily)
100% Grillo, Un Gran Vino Tropical Con Notas De
Mango, Papaya Y Jazmín.

#242 - VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO, 
TOSCOLO (San Gimignano, Tuscany)
Luminoso Y Delicado Bouquet De Flores Blancas, Peras
Y Madreselva. Sabor Pleno Y Rico Al Paladar

#243 - ALBARINO, GRANBAZAN ETIQUETA
VERDE (Rias Baixas, Spain)
James Suckling 93 Puntos. En La Lista De Los 100
Mejores De Wine Spectator Se Encuentra En El Puesto
91. Es Un Vino Crujiente, Fresco Y Complejo.

#244 - GAVI, LA SCOLCA WHITE LABEL
(Piedmont)
James Sucking 91 Puntos, Fresco, Delicado Y Seco

#245 - BLINDFOLD, BLANC DE NOIR
(California)
Un Pinot Noir Blanco De La Prisoner Wine Company.
Piense En Un Burdeos Blanco. Elaborado Para
Despertar Sus Sentidos. Vibrante, Elegante, Vivo,
Nuestro Favorito Personal.

 Picante  Recomendación del chef  Sin gluten

Alérgenos:  Gluten  Crustáceos  Huevos  Pescado  Soja  Leche con lactosa  Apio  Mostaza  Dióxido de azufre y
sulfitos  Moluscos
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