
Speisekarte

Vorspeisen

Bruschetta Mit Räucherlachs
Ciabatta-Crostini, Kapern, Rote Zwiebel,
Tomate, Schnittlauch-Mascarpone

18 $ADG

Muscheln Arrabiata
"Wütende Sauce" Kirschtomaten, Scharfe
Kirschpaprika, Knusprige Pancetta, Olivenöl,
Basilikum, Knoblauch

14 $ÀW R

Mozzarella Gebraten
Frischer Mozzarella In Parmesankruste,
Knusprig Gebraten, Marinara-Sauce

14 $G

Shrimps Florentine
Frischer Spinat, Knoblauchbutter, Im Ofen
Gebraten, Geschmolzener Mozzarella

16 $W G

Frikadellen & Ricotta
Fleischbällchen Aus Unserer Short-Rib-
Mischung, Geschlagener Ricotta, Marinara-
Sauce

15 $ACG

Gebratene Calamari
Kurzgebratene Tintenfischringe, Leicht Paniert,
Marinara-Sauce

15 $R

Gebratene Calamari
"Wütende" Arrabiatta-Sauce Kirschtomaten,
Scharfe Kirschpaprika, Knusprige Pancetta,
Olivenöl, Basilikum, Knoblauch

16 $À R

Auberginenstapel
3 Schichten Auberginen, Ricotta, Prosciutto,
Mozzarella & Marinara

12 $G

Gebackene Artischockenherzen
Im Ofen Gebraten, Mozzarella-Paniermehlbelag

12 $AG

Gefüllte Champignons
Italienische Wurst-Frischspinat-Fontina-Käse-
Füllung

12 $G

Suppen

Nudeln Fagioli
Hausgemachte Weiße Bohnen- &
Nudelsuppe

Schale: 8 $AL

Suppe Des Tages
Auswahl Des Küchenchefs, Täglich Wechselnd

Salate

Extras: Hühnchen 7 ~ Mahi 10 ~ Garnele 10

Eskariol-Caesar
Frischer Eskariol, Parmesan-Croutons,
Traditionelles Caesar-Dressing, Gehobelter
Parmesan

14 $ACDFGM

Toskanischer Cobb
Gemischtes Grün, Gorgonzola, Gegrilltes
Naturhähnchen, Pancetta-Chips,
Traubentomaten, Ei In Scheiben, Kichererbsen,
Gorgonzola-Dressing

18 $W C

Gebratene Rüben & Ziegenkäse
Gemischtes Grün, Pekannüsse, Balsamico-
Dressing, Crostini

17 $AG

Gorgonzola-Keil
Eisberg Wedge, Gorgonzola-Dressing,
Parmesan-Croutons, Knusprige Pancetta, Rote
Zwiebeln, Traubentomaten

15 $AG

Steak & Spinat
5 Unzen Filet, Frischer Spinat, Gorgonzola-
Streusel, Hart Gekochtes Ei, Heirloom-Tomate,
Balsamico-Vinaigrette

24 $



Frisch Gefangen

Mahi 26 ~ Gelbschwanz 32 ~ Frischfang Des Tages
MP

Parmesankruste
Parmesan-Panko-Kruste, Knoblauch-Aioli, Risotto,
Spargel

GO

Piccata
Knoblauch, Kapern, Butter, Zitronensoße, Risotto,
Spargel (Gf)

W G

Krabben

Piccata
Knoblauch, Kapern, Butter, Zitronensoße

27 $W G

Oscar
Spinat, Krabben Und Parmesan-Sahne-Sauce

28 $BG

Arrabiata
Traubentomaten, Kirschpaprika, Pancetta,
Basilikum, Knoblauch

27 $À

DiGiorgio-Favoriten

Muscheln Arrabiata "Zornig"
Kirschtomaten, Basilikum, Knoblauch,
Knuspriger Pancetta & Kirschpfeffersoße,
Linguini

22 $ÀÄ A

Manicotti Al Forno
Gefüllte Nudelrollen, Ricotta-Parmesan-
Mozzarella-Käse, Marinara-Sauce

18 $Ä AG

Quattro Formaggio Ravioli
Ravioli Mit Vier Käsesorten, CAB ® Short Rib
Bolognese

18 $Ä ACGL

Lasagna Al Forno
Auflauf Mit Hausgemachten Nudeln, CAB ®
Kurzrippenwurst-Bolognese, Ricotta-Parmesan-
Mozzarella-Käse, Kurzrippenbrust-Fleischsoße,
Geschmolzener Mozzarella

19 $Ä ACGL

Aubergine Parmigiana Al Forno
Auberginenscheiben Leicht Paniert, Marinara,
Geschmolzener Mozzarella, Nudeln

19 $Ä ACG

Italienische Rundreise
Hähnchen Marsala, Manicotti Marinara, Lasagne
Fleischsauce

23 $Ä ACGLO

Beilagen

Sautierter Spinat
Olivenöl & Knoblauch

6 $W

Gebratener Spargel
Gewürzt & Gegrillt

6 $W

Zerquetschte Kartoffel
Gerösteter Knoblauch & Parmesan

5 $W G

Risotto
Parmesan Oder Pilz

5 $GO

Frikadelle
CAB ® Kurzes Rippenstück-Schweinefleisch,
Marinara

Je: 4 $ACG

Wurst
Milde Schweinswurst, Marinara



Diners, Drive Ins & Dives

International Appeal ~ Season 24 ~ Episode 5 ~ On
The Food Network

Kalbskotelett Florentine
Kalbskotelett Mit Parmesankruste, Olivenöl,
Gebratenen Prosciutto- & Mozzarella-
Schichten, Marsala-Pilzsauce Und Sautiertem
Spinat, Vorgestellt In Guy Fieri's DDD

39 $AGO

Getrüffelte Hummer-Makkaroni Und -
Käse
Hausgemachte Cavatelli-Pasta, Karibische
Hummerstücke, Fontina-Asiago-Parmesan-
Käse-Mischung, Getrüffeltes & Geröstetes
Italienisches Paniermehl, Vorgestellt In Guy
Fieri's DDD

25 $
ABG

Steak & Schweinefleisch

Zwillingsfilet-Medaillons Marsala
Zwei 5 Unzen Rinderfilets, Marsala-Wein-Pilz-
Sauce, Zerdrückte Knoblauchkartoffeln

39 $AO

Ribeye Steak
CAB ® 12 Unzen, Über Offener Flamme Gegrillt,
Rotweinreduktion, Zerdrückte
Knoblauchkartoffeln

39 $AO

Osso Buco
Eine Berühmte DiGiorgio's-Tradition, Bei Der
Eine Jumbo-Schweinekeule Mit Knochen In
Ihrem Natürlichen Saft Gegart Wird, Serviert
Mit Pilz-Risotto.

32 $G

Kalbfleisch & Huhn

Kalbskotelett Parmigiana
Kalbskotelett Mit Knochen, Dünn Gehackt,
Paniert Und Im Ofen Gebraten, Marinara-Sauce,
Geschmolzener Mozzarella, Pasta

39 $ACG

Hähnchen Parmigiana
Parmesan-Brotkruste, Marinara-Sauce,
Mozzarella

23 $AG

Huhn Francese
Leicht Paniert, Zitronen-Butter-Weißwein-
Sauce

23 $ACGO

Chicken Fingers & Nudeln
Parmesankruste, Pasta Marinara

12 $AG

Scarpariello

Wurst,
Knoblauch,
Oliven,
Peperoncini,
Rotweinessig

Demi-Glace Naturbelassenes USDA-Kalbfleisch: 29 $
Naturbelassenes Huhn: 23 $O

Piccata
Zitrone,
Butter,
Knoblauch,
Kapernsoße

Naturbelassenes USDA-Kalbfleisch: 29 $
Naturbelassenes Huhn: 23 $

W G

Marsala
Marsalawein &
In Scheiben
Geschnittene
Champignons

Naturbelassenes USDA-Kalbfleisch: 29 $
Naturbelassenes Huhn: 23 $

O



Bambinos

12 Jahre Und Jünger

Wählen Sie Eine Pasta & Eine Sauce
Spaghetti, Linguini, Penne, Capellini, Marinara,
Fleischsauce, Alfredo, Butter

12 $AO

Petite Filet

5 Unzen Filet, Kartoffelpüree

19 $

• 

Signature Pasta

Penne Wodka
Smirnoff Wodka Flambiert, Tomaten-Sahne,
Knuspriger Pancetta, Zwiebel

19 $A

Linguini Muscheln
Gehackte Venusmuscheln, Kleinohrmuscheln, Öl-
Knoblauch-Weinbuttersoße

AGOR

Gnocchi Alla Nona
Hausgemachte Kartoffelknödel, Tomaten-
Sahne-Fleisch-Soße

18 $ACL

Capellini Pescatore
Rosa Garnele, Nordatlantische Jakobsmuscheln,
Krabbenfleisch, Rosa Sauce

28 $ABCFMOR

Linguini Gorgonzola
Naturbelassenes Hähnchen, Spinat,
Artischocken, Champignons, Gorgonzola-Creme

19 $A

Meeresfrüchte-Linguini
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Rosa Garnelen,
Calamari, Nordatlantische Jakobsmuscheln,
Mahi, Marinara

28 $ABR

Nudeln Mit Wurst & Paprika
Italienische Wurst, Rote & Grüne Paprika, Zwiebel,
Marinara & Penne

A

Huhn Im Nest
Naturbelassenes Hähnchen, Champignons, Süße
Zwiebeln, Tomaten-Sahne-Soße, Capellini

19 $A



Getränkekarte

Bier-Auswahl

MANGO-GUAVE PREMIUM HARD SELTZER
5% Vol.
Funky Buddha

A

DOGFISH 90 IPA
9% Vol.
Ostküsten-IPA, Zitrusartiger Hopfencharakter

A

DOGFISH 60 IPA
6% Vol.
Ostküsten-IPA, Zitrusartiger Hopfencharakter

A

IGUANA BAIT
5% Vol.
Florida Keys Brewing, Lokaler Honig & Hibiskus -
Leicht Und Erfrischend

A

FROST PROOF
6% Vol.
Cigar City Brewing, Belgisches Weißbier, Leicht,
Weich, Zitrus-Orange

A

DIVER DOWN
8% Vol.
Brew Hub Brewery - Amerikanisches Amber Red Ale,
Reichhaltig, Dick & Malzig

A

LOKALES BIER
5% Vol.
Bud, Bud Light, Miller Lite, Coors Light,
Yuengling

3,5 $A

IMPORTBIER
5% Vol.
Pacifico, Corona, Heineken, Stella Artois, Becks
NA

5 $A

Bar-Auswahl

VODKA
Ocean Organic Hawaii, Absolut, Absolut Citron, Ketel
One, Tito's, Belvedere, Smirnoff, Smirnoff Flavors

GIN
Luftfahrt, Empress 1908, Hendricks, Bombay, Bombay
Sapphire, Tanqueray

TEQUILA
Don Julio Silver, Patron, Sauza Hacienda, Cuervo Gold,
1800 Reposado

RUM
Cruzan, Bacardi, Bacardi Black, Bacardi Limon,
Pussers, Mt Gay, Mt Gay XO, Captain Morgan, Myers,
Flor De Cana 4yr, Flor De Cana 12yr, Papas Pilar
Hemingway, Ron Zacapa 23

BOURBON
Jim Beam, Jack Daniels, Woodford Reserve, Knob
Creek, Elijah Craig Small Batch, Four Roses Single
Barrel, Makers Mark, Bakers, Bulleit, Angels Envy

WHISKEY
Redemption Rye, Crown Royal, Crown Apple, VO,
Seagrams 7, Jamesons Irish

SCOTCH
Dewars, JW Red, JW Black, Glenlivet Caribbean
Reserve, Glenlivet 12, Laphroaig 10, Chivas

BRANDY & COGNAC
Courvoisier VS, Remy 1783, Hennessy VS, Hennessy
Privilege VSOP, Vecchia Romana, Five Tails Cognac/
Armagnac Blend, Alexander Grappa

CORDIALS
Aperol, Amaretto, Averna Amaro, Grand Marnier,
Anisette, Galliano, Baileys, Kahlua, Drambuie,
Sambuca, Strega, Frangelico, Tuaca, Grahams 6
Grapes, Grahams 10yr Tawny Port

LUXARDO
Familienbetrieb, Gegründet 1821, Italiens Feinste
Likörlinie, Auswahl: Triple Sec, Grappa, Bitter,
Aperitivo, Amaro, Sambuca, Amaretto, Maraschino,
Sauerkirsch-Gin, Limoncello



Prickelnder Aperitivo

BELLINI
Prosecco Der Familie Bocelli, Weißes Pfirsichpüree

APEROL SPRITZ
Prosecco Der Familie Bocelli, Aperol Aperitivo,
Sodawasser

ST GERMAIN SPRITZ
Prosecco Der Familie Bocelli, St. Germain
Holunderblüte, Sodawasser

Spezialitäten-Cocktails

TOSKANISCHE ROTE SANGRIA
Tuaca, Orangenlikör, Prosecco, Roter Sangria-Wein

BOULEVARDIER
Bulliet Bourbon, Campari, Süßer Wermut

PERFECT OLD FASHIONED
Woodford Reserve, Zucker, Kirsche, Bitters

MOJITO ITALIANO
Flor De Cana Rum, Aperol, Prosecco, Zitrone, Minze,
Agave

WATERMELON MOJITO
Flor De Cana Rum, Limette, Minze, Frischer
Wassermelonensaft, Soda

HEMINGWAY
Papas Pilar Dark Rum, Luxardo Maraschino Likör,
Limettensaft, Agave

Tiki Cocktails

AMALFI MARGARITA
Milagro Silver, Triple Sec, Limoncello, Sour Mix

DIGIORGIO'S MARGARITA
Don Julio, Amaretto, Triple Sec, Orangenbitter, Sour
Mix

ROYAL HAWAIIAN
Cruzan Coconut Rum, Ananassaft, Empress Indigo
1908 Float

LAVENDER LEMONADE
Absolut Citron, Limonade, Lavendelwasser, Creme De
Violette

Martinis

HENDRICKS COSMOPOLITAN
Hendricks Scottish Gin, Triple Sec, Limettensaft,
Cranberry

LIMONCELLO LEMON DROP
Tito's, Limoncello, Triple Sec, Zitronensaft

SOUR CHERRY MARTINI
Luxardo Sour Cherry Gin, Triple Sec, Sour Mix, Agave



Weinkarte
Willkommen Auf DiGiorgios Progressiver Weinkarte. Um Ihnen Bei Der Auswahl Zu Helfen, Haben Wir

Unsere Weine Nach Geschmacksprofil Aufgelistet. Beginnend Mit Leicht & Zart, Bis Hin Zu Voller
Körper. Genießen Sie! 

"WOW" Wein Am Mittwoch - ½ Preis Auf Die Meisten Flaschen - $25 Rabatt Auf Red Schooner - $50
Rabatt Auf Caymus

Italienische & Importierte Rote Auswahlen

#101 - NERO D'AVOLA, STEMMARI (Sicily)
Intensives Bouquet, Weich & Samtig

#102 - TOSCANA ROSSO, SANTA CRISTINA
(Tuscany)
Charme Der Alten Welt

#103 - PRIMITIVO, LAYER CAKE (Puglia)
Groß, Tintig, Reich

#104 - MALBEC, TERRAZAS ALTOS PLATA
(Argentina)
Glatt & Klassisch

#105 - COTES DU RHONE, GUIGAL
Großartiger Französischer Wein!

#106 - SUPER TUSCAN, ANTINORI VILLA
TOSCANA (Tuscany)
Geschmeidig & Ausbalanciert

#108 - CHIANTI, RUFFINO (Tuscany)
Trocken & Leicht

#109 - "TAN LABEL" CHIANTI CLASSICO, 
RUFFINO (Tuscany)
Klassisches Toskanisches Rot

#110 - "GOLD LABEL" CHIANTI RISERVA, 
RUFFINO (Tuscany)
Bemerkenswert & Komplex

#111 - AMARONE DELLA VALPOLICELLA, 
ACINUM (Veneto)
Köstlich, Voll, Reichhaltig

Amerikanische Rote Selektionen

#121 - PINOT NOIR, SEA SUN (California)
Familie Wagner

#122 - PINOT NOIR, MEIOMI (Sonoma)
Mittlerer Körper, Fruchtbetont

#123 - PINOT NOIR, BELLE GLOS "DAIRYMAN"
(Russian River)
Wunderbar Glatt

#124 - SIENA, FERRARI CARANO (Sonoma)
Großartige Sangiovese-Mischung!

#125 - MERLOT, ROBERT MONDAVI PRIVATE
RESERVE (California)

#126 - MERLOT, FOLIE A DEUX (Alexander
Valley)
Reichhaltig & Cremig, Seidig

#127 - CABERNET, BONANZA (California)
Chuck Wagner Von Caymus

#128 - CABERNET, NAPA CELLARS (Napa)
Klassisches Napa, Voll Und Ausgewogen

#129 - CABERNET, MY FAVORITE NEIGHBOR
(Booker Vineyard)
Paso Robles, Übererfüllt, Bewertet Mit 96 Punkten.
Luxuriöse, Seidige Tannine, Schokoladenartige Textur
& Langer Abgang

#130 - CABERNET, STAGS LEAP, ARTEMIS
(Napa)
Ausgezeichnet & Kühn

#131 - CABERNET, CAYMUS VINEYARDS (Napa)
Außergewöhnlich, Große Tiefe, Hypnotisierend



DiGiorgio's Interessante Rotweine

#151 - VALPOLICELLA, CLASSICO SUPERIORE, 
BERTANI (Veneto)
Tiefes Granatrot & Leichter Körper, Aromen Von
Kirschen, Reifen Erdbeeren Und Ein Spritziger Abgang

#152 - CANNONAU DI SARDEGNA RISERVA, 
SELLA & MOSCA (Sardinia)
Nr. 44 Wine Spectator Top 100, Elegant Und
Vollmundig, 100% Sardinien & Ein Großer Wert

#153 - TEMPRANILLO, BODEGA NUMANTHIA
TERMES (Toro, Spain)
Nr. 10 James Suckling Top 100 Value Wines, Reif,
Dunkel, Tief, Kraftvoll

#154 - PETITE SIRAH, CAYMUS-SUISUN
GRAND DURIF (Suisun Valley)
KWG-Wertung 93 Punkte. #Platz 3 Der 25 Besten
Petite Sirah. So Viel Tiefe Und Fülle, Aber Glatt Und
Samtig

#155 - NEGROAMARO, MASSERIA MAIME,
TORMARESCO (Puglia)
James Suckling 93 Punkte, Sauber, Frisch, Pikant &
Elegant - Denken Sie An Blaubeerkuchen, Köstlich!

#156 - MALBEC, RED SCHOONER BY CAYMUS
(Andes-Napa)
Dieser Malbec Wird Aus Trauben Gewonnen, Die In
Den Anden Angebaut Und Gekühlt Nach Napa Valley
Verschifft Werden, Und Wird Mit Denselben
Techniken Wie Unser Caymus Cabernet Hergestellt.
Kraftvoll Und Doch Geschmeidig

Sekt & Rosé

#201 - PROSECCO, BOCELLI (Veneto)
Des Italienischen Tenors Andrea Bocelli

#202 - MOSCATO D' ASTI, PRUNOTTO
(Piedmont)
Leicht Süß & Prickelnd

#203 - FERRARI PERLE RISERVA, FERRARI
(Trentino)
Vintage Blanc De Blanc: Wunderschön

#204 - VEUVE CLIQUOT, VEUVE CLIQUOT
(Champagne, France)
Brut Gelbes Etikett

#205 - BOLLINGER BRUT SPECIAL CUVEE, 
BOLLINGER
007's Favorit: Schönes Aroma, Helle Früchte, Geröstete
Mandeln, Blasen Wie Samt

Riesling & Sauvignon Blanc

#211 - MOSCATO, STEMMARI (Terre Siciliane,
Italy)
Süß & Knackig

#212 - RIESLING, CHARLES SMITH (Columbia
Valley)

#213 - SAUVIGNON BLANC, RODNEY STRONG
(Sonoma)
"Charlottes Heimat"

#214 - SAUVIGNON BLANC, KIM CRAWFORD
(New Zealand)
Köstlich, Knackig



Wein Aus Dem Glas Gießen Ist 6oz 
Korken Gebühr Ist $15 Pro Flasche Für Weine
Nicht Auf Unserer Liste

Grauburgunder (Pinot Grigio)

#221 - PINOT GRIGIO, RUFFINO "LUMINA"
(Venezia)
Fruchtig, Trocken & Leicht

#222 - MOONLITE, ROCCA DELLE MACIE
(Tuscany)
Chardonnay/Pinot Grigio Blend, Ein Moderner &
Frischer Exquisiter Wein, Fruchtig & Weich

#223 - PINOT GRIGIO, CASTELLO BANFI "SAN
ANGELO" (Tuscany)
Einziger Weinberg

#224 - DUE UVE, BERTANI (Venezia)
Pinot Grigio & Sauvignon Blanc, Fruchtbetont, Recht
Saftig & Opulent

#225 - PINOT GRIGIO, SANTA MARGHERITA
(Alto Adige, Italy)
Knackig, Perfekt Ausbalanciert

Chardonnay & Rosé

#231 - ROSE, WHISPERING ANGEL (France,
Cotes De Provence)

#232 - CHARDONNAY, RODNEY STRONG
(Sonoma)
Knackiges Obst, Butter & Eiche

#233 - CHARDONNAY CUVEE, STEELE
(California)
Tropische Früchte, Weich, Knackig

#234 - CHARDONNAY, NAPA CELLARS (Napa)
Klassisch, Voll, Knackig, Weich, Reichhaltig

#235 - POUILLY FUISSE, LOUIS LATOUR
(France)
Schön & Reichhaltig, Ungeölt

DiGiorgio's Interessante Weißweine

#241 - GRILLO, STEMMARI (Sicily)
100% Grillo, Ein Großartiger Wein Für Die Tropen Mit
Noten Von Mango, Papaya Und Jasmin

#242 - VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO, 
TOSCOLO (San Gimignano, Tuscany)
Leuchtendes, Zartes Bouquet Von Weißen Blüten,
Birnen Und Geißblatt, Vollmundig &
Geschmacksintensiv

#243 - ALBARINO, GRANBAZAN ETIQUETA
VERDE (Rias Baixas, Spain)
James Suckling 93 Punkte. Wine Spectator #91 Der
Top 100. Knackig, Frisch, Komplex

#244 - GAVI, LA SCOLCA WHITE LABEL
(Piedmont)
James Sucking 91 Punkte, Frisch, Delikat Und Trocken

#245 - BLINDFOLD, BLANC DE NOIR
(California)
Ein Weißer Pinot Noir Von Der Prisoner Wine
Company. Denken Sie An Einen Weißen Bordeaux, Der
Ihre Sinne Wecken Soll. Lebendig, Elegant, Lebhaft,
Unser Persönlicher Favorit

 Scharf  Empfehlung des Chefs  Glutenfrei

Allergene:  glutenhaltiges Getreide  Krebstiere  Ei  Fisch  Soja  Milch (einschließlich Laktose)  Sellerie  Senf
 Schwefeldioxid und Sulfite  Weichtiere
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