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APERITIVOS
Gilda Clasica e« Ud:5€
Aceituna Manzanilla, Piparra Encurtida, Anchoa "00", Tomate Semiseco y A.O.V.E.
GILDA D'OR @ (@0 .5, Ud:9€
Piparra Ahumada, Aceituna Kalamata, Sashimi de Atun Rojo y Mayonesa de Gambas
Bocado de Sardina Ahumada ¢ @< Ud:7€
Caramelizada, sobre Hojaldre Invertido, Crema Agria, Tobiko, Cebollino y Citricos
CAVIAR OSCIETRA PARIS 1925 (10/30/50 g) «®x Precio por Gramo: 4 €
Con Blinisy Creme Fraiche
TACO CRUJIENTE DE ATUN ROJO {4 0 5€
Tortilla Frita de Maiz, Atun Rojo, Mayonesa de Ostras, Aguacate y Puerro Frito
TACO DE LANGOSTINOS @l 9€
Tortilla de Maiz, Langostinos Salteados con Ajo y Guindilla, Aderezo Vegetal y Mayo Kimchi
TERRINA DE FOIE-GRAS CASERA ? 24 €
Con Pan Brioche Tostado y Mermelada de Higos
JAMON IBERICO DE BELLOTA ¢ Racion: 32 €
Con Pan Cristal y Sopa Fria de Tomate 1/2 Racién: 18 €
TABLA DE QUESOS (& 24 €

Quesos Internacionales y Medallas de Oro, Seleccionados por Nuestro Chef

MORTADELA ITALIANA 1.G.P BOLOGNA 18€

Trufada, con toque de ralladura de Lima y Pimienta Negra recién Molida

ESPECIALES DEL MEDIO DiA

MINI TORTILLA © Con Patata y Cebolla: 10 €
Trufada: 12 €

PLATO DEL DIA e« Precio Segun Mercado
Hamburguesa, Carne o Pescado
Consultar Referencias

CUCHARA DE TEMPORADA Precio Segun Mercado

Cuchara de Primavera/Verano

MARISCO DEL DIA Precio Segun Mercado

Hervido, Brasa o Cazuela
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FRIOS Y CRUDOS

OSTRA NORMANDIE SPECIALE DE CLAIRE N°2 e« () Natural: 55 €
Al Natural/Granizado de Frutos Rojos y Champagne/Bloody Mary/3 Gramos de Alifada: 7 €
Caviar Con 3g de Caviar: 15 €
SALMON MARINADO ¥ () e Racion: 24 €
Con Vinagreta de Encurtidos, Mayonesa de Citricos y Pan Brioche Tostado ]/2 Racion: 14 €
TARTAR DE ATUN ROJO g’ﬁ( 28 €
Alifio Oriental, Mousse de Aguacate, y Brotes de Cilantro

FILETES DE ANCHOAS ¥ 22 €
Con Piparras Ahumadasy Pan Cristal con Tomate (5 Uds.)

CARPACCIO DE SOLOMILLO (# 4. 24 €

Con Rucula, Vinagreta de Mostaza de Estragén y Parmesano

STEAK TARTARE # 24 €

Solomillo cortado a cuchillo, Alifo Clasico y Brotes de Mostaza

ENSALADILLA DE MARISCO @(o TAPA 10 €

Con Langostinos, Txangurro, Mayonesa de Marisco y Huevas de Tobiko

GUACAMOLE PREPARADO EN MESA .4 19 €
Aguacate Fresco machacado en Molcajete, Zumo de Lima, Cebolla Roja, Cilantro, Pico de Galloy
Jalapefo

ENSALADA DE TOMATES DE TEMPORADA 18 €
Con Sardinas Confitadas en AO.V.E aromatizado, Cebolleta y Alinada con Vinagreta de Olivada y
Albahaca Fresca

ENSALADA DE AGUACATE, NARANJA Y PINONES @ .4, le €
Brotes de Lechugas Tiernas, Aguacate, Pinones Tostados, Gajos de Naranja, Uvas y Vinagreta de
Mango

ENSALADA DE BURRATA & 18€

Con Tomates Cherry y Semisecos, Pesto y Piflones Tostados

ENTRANTES CALIENTES
FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA x| Ud. 7€

Con Queso Idiazabal y Anchoa de Santona

VIEIRA A LA BRASA [ .4 7€
Con Mantequilla Café de Paris y Toque Citrico

LANGOSTINOS EN TEMPURA ¢ & e 105, () 18€
Con Salsa de Citricos y Sweet Chili
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SARTEN DE GAMBONES AL AJILLO @ .. 18 €
Gambon Gordo, Con Ajos Fileteados y Guindillas, Flambeado Con Manzanilla de Sanldcar
CROQUETAS DE CARABINERO PNIALT IS Y 195€
Sabor intenso a mar y textura cremosa (5 Uds))

CROQUETAS DE JAMON Y BOLETUS e[ @A 18 €
Bechamel suave y rebozado fino.(5 Uds))

CALAMAR DE ANZUELO @ f.0 0 28 €

A la Andaluza, Con Alioli de Wasabi Suave
A la Parilla con Chimichurri

PULPO BRASEADO (e ) .4 28 €

A la Parilla, con Pimenton Dulce, AOV.E. y Sal en Escamas

CAZUELA DE HUEVOS ROTOS CON CARABINEROS @ (. 32€

Con Patatas Gallegas Fritas en Rodajas, Carabineros y Bisque de Marisco

ARROZ Y PASTA

ARROZ MELOSO MAR Y TIERRA @) .4, 25€
Con Gambas Rojas Alistadas y Alcachofas
Precio p.p./Minimo 2 Personas

ARROZ MELOSO CON PATO 6 2€
Con Confit de Pato y Colmenillas
Precio p.p./Minimo 2 Personas

RIGATONI ¢ 1¢ 18€
Ala Napolitana, con Albahaca y Ricotta

PESCADOS Y MARISCO

CANGREJO REAL/KING CRAB 100 g Vs 100 g: 219 €
Hervido/Brasa/Gratinado

Con Muselina de Kimchiy Azafran

Precio segun Peso

Tiempo de espera estimado 25 minutos como entrante

Patas de aproximadamente 250 g

CARABINERO DE HUELVA 100 g @ .A. 100 g: 259 €
Hervido o Brasa

Precio segun Peso

Piezas de aproximadamente 170 g

TATAKI DE ATUN ROJO x4 28 €

Con Sésamo Tostado, Algas Wakame, Wasabi y Brotes de Cilantro

SALMON A LA NARANJA x 24 €

Con Zanahorias Baby Glaseadas

4/6
SERVICIO DE MESA, APERITIVO, PAN Y ACEITE: 3,20€ POR COMENSAL | PRECIOS IVA INCLUIDO.



5 L:ICAPQR [k
=

LOMO DE RAPE «Ex

Con Crema de Calabacin, Alcachofa a la Parrilla y Crujiente de Cecina

CARNES

CHULETON RACK

A la Brasa, Para Compartir, Precio segun Peso, 80€ el Kg. Piezas de aproximmadamente 1,2 Kg

LOMO DE VACA CON HUESO "Prussian Black" 500g

A la Brasa, Para Compartir, Con Salsa de Pimienta Verde

SOLOMILLO DE VACA ROSSINI (1.4

Con Salsa Chateaubriand

PICANA DE VACA MADURADA

A la Brasa

PLUMA IBERICA

A la Brasa, Al Humo de Romero

BURGUER DE VACA MADURADA ()

Con Queso Comté, Bacon Ahumado Casero, Tomate Semiseco, Rucula y Mahonesa de Encurtidos

PARA ACOMPANAR
ENSALADA VERDE #.4.

De Lechuga y Cebolleta, con Vinagreta de Mostaza Antigua

CHERRYS Y ALBAHACA

Tomates Dulces y Alifo Balsamico

PIMIENTOS DEL PADRON

Salteados con Ajo

PIMIENTOS DEL PIQUILLO ..

Asados a la Lefay pil pil de sus propios jugos

PATATAS FRITAS CRUJIENTES ()
Al Punto de Sal
Con Parmesano Suplemento de 2€

PURE CREMOSO
De Patata Trufada

LA PARTE DULCE
TARTA FINA ARABE #60)

Finas Laminas Crujientes, Crema Pastelera, NataMontada y Almendras Laminadas

TARTA FINA DE MANZANA (|

Con Helado de Vainilla Bourbon

SERVICIO DE MESA, APERITIVO, PAN Y ACEITE: 3,20€ POR COMENSAL | PRECIOS IVA INCLUIDO.
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FLAN DE QUESO MASCARPONE A

Con Cremoso de Dulce de Leche

TORRIJA {00 @fs.A

Con Helado de Caramelo Salado

CREMOSO DE CHOCOLATE (1@

Con Helado de Caramelo Salado, Cacao y Pistacho

ENSALADA DE FRUTA TROPICAL

Con Queso Fresco y Helado de Yogur

HELADOS (0 afs.o
Dos Bolas de Sabores al Gusto
Consultar Sabores

CAFE MULATA
Coctel a base de Whisky Irlandés, Baileys y Licor de Café.
Ideal para Acompanar el Postre.

i Alergias e intolerancias

9€

9€

9€

9€

75€

12€

Si tiene alergias o intolerancias, es importante que nos lo comunique antes de

empezar. Gracias. Todos nuestros platos pueden contener algun alimento
ALERGENO entre sus ingredientes. (Reglamento EU 1169/2011)

Alérgenos: ¢ Gluten % Crustdceos (o) Huevos <&« Pescado ( Cacahuete [/ Soja () Leche con lactosa @ Frutos de cascara <> Apio

#i Mostaza - Sésamo .. Diéxido de azufre y sulfitos & Altramuces ¢ Moluscos
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