
SUPPEN

Frittatensuppe 6,9 €

Rote Linsen -Kokossuppe 7,3 €

VORSPEISEN

Lachstatar mit Honig-Limettendressing, Koriander und
Avocadocreme

9,3 €

Carpaccio von Roter Bete und Apfel mit Ziegenkäse und Nüssen 9,5 €G

Wildkräutersalat mit warmen Ziegenfrischkäse, Nüssen und Honig 14,2 €
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HAUPTGERICHTE - FLEISCH

Original Wiener Kalbs-Schnitzel mit lauwarmen Kartoffel-
Gurekensalat und Preiselbeeren

24,6 €

AC

Blunzengröstl 13,9 €

Berliner Kalbsleber mit Kartoffelstampf, Zwiebeln und Äpfeln 17,9 €AG

Kasseler mit Sauerkraut und Stampf 13,6 €

HAUPTGERICHTE - FISCH

Havelzander mit Kartoffelrösti, Honig-Senf-Sauce, Johannisbeeren 22,7 €

Matjes Filet "Hausfrauen Art" mit Petersilienkartoffeln 16,8 €CDG



HAUPTGERICHTE - VEGETARISCH

Spinatknödel mit brauner Butter und Bergkäse, Wildkräutersalat 17,9 €

Käsespätzle, Wildkräutersalat 14,9 €

HAUPTGERICHTE - VEGAN

Gebratene Erbsküchlein mit Minz-Joghurt-Dip, Wildkräutersalat 12,5 €

Rosenkohl-Mango-Süßkartoffel-Pfanne 14,2 €

DESSERTS

Warmes Schokoküchlein mit Vanilleeis 6,9 €ACG

FLAMMKUCHEN - AB 17 UHR

Original Elsässer Flammkuchen - Schmand, Lauch und Speck
Schmand, Bacon, Lauchzwiebeln

11,5 €ÂG

Flammkuchen mit Ziegenkäse, Birne und Honig, Rucola 12,9 €

Flammkuchen mit Lachs, Lauchzwiebeln, Meerrettich und Rucola 12,6 €



Allergene

glutenhaltiges Getreide
Weizen
Ei
Fisch
Milch (einschließlich Laktose)
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Zusatzstoffe
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