MONTAG
19 Oktober

MENUPLAN

Rotkabissalat mit
Orangen
Crémesuppe mit Kokos
Thurgauer Braten
Apfelsauce
Kartoffel-Erbsenstampf
Sellerie
Pfalzerstangeli

Rotkabissalat mit
Orangen
Crémesuppe mit Kokos
Zucchettischnitzel
Schnittlauchrahmsauce
Kartoffel-Erbsenstampf
Sellerie
Pfalzerstangeli

SONNTAG
25 Oktober

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG
20 Oktober 21 Oktober 22 Oktober 23 Oktober 24 Oktober
FLEISCTH FLEISCH
Gurkensalat Selleriesalat mit Apfel Stangensellerie- Kirbissalat Fenchelsalat mit Apfel und
Gemiisebouillon Suppe nach Cherrytomatensala Petersilienwurzelsuppe Grapefruit
Kiseschnittchen Hausfrauen Art Kraftbrihe Zander Chnusperli Hafercrémesuppe
Pouletbrust gebraten Rindfleischballchen Quarkgriesseinlage Tartaresauce Bréatchiigeli nach Luzerner Art
Thymiansauce Tomatensauce Rindsgeschnetzelte Petersilien Kartoffeln Blatterteigpastetli
Bramata Polenta Risotto mit an Preiselbeerahm Rahmspinat Dampftomaten
Ratatouille Mascarpone Pommes Noisette Rote Randengemiise Auberginenpurré
Lauchgemiise Schwarzwurzelgemise Bimbi Broccoli
Lattich gediinstet Karottenptirée
VEGETARISCH

Gurkensalat

Selleriesalat mit Apfel
Gemdusebouillon

Stracciatellaschnitte

Stangensellerie-
Cherrytomatensala
Gemiisebouillon
Quarkgriesseinlage
Gemiiseschnitzel
Paprikarahmsauce
Pommes Noisette
Bimbi Broccoli

Karottenplirée

Kirbissalat
Petersilienwurzelsuppe
Blumenkohlmedaillon

Morchelrahmsauce
Petersilien Kartoffeln
Rahmspinat
Rote Randengemiise

Suppe nach
Kaseschnittchen Hausfrauen Art
Linsenkroketten Vegi Béllchen

Muskatnussrahmsauce Tomatensauce
Bramata Polenta Risotto mit
Ratatouille Mascarpone
Lauchgemiise Schwarzwurzelgemiise
Lattich gediinstet
BESSERT
Créma Catalana Mandelgipfel

Griesskopfchen

Apfelblechkuchen

VEGETARISCH

Zucchettisalat mit Tomaten
Kirbiscrémesuppe
Kalbsnierstiickbraten
Calvadossauce
Nudeln
Buntes Mischgemiise
Blumenkohl an Safran

Fenchelsalat mit Apfel und
Grapefruit
Hafercrémesuppe
Gemdliseragout

Champignonrahmsauce
Blatterteigpastetli
Dampftomaten
Auberginenplrré

DESSERT

Zucchettisalat mit Tomaten
Kurbiscrémesuppe
Randenkiichlein
Rahmsauce
Nudeln
Buntes Mischgemdiise
Blumenkohl an Safran

Orangencreme

ZOLLINGER STIFTUNG

Vanillecréme
Windbeutel

Wir verwenden hauptséchlich Schweizer Fleisch / Gefliigel. Ausnahmen und Fisch werden immer mit *

gekennzeichnet. Nahere Informationen tiber das Servicepersonal.



